
MOELLEUX AU CHOCOLAT 

pour 8 personnes 

 
150 grammes de beurre 

 
125 grammes de sucre 

 
80 grammes de farine 

 
 

6 oeufs 

 
200 grammes de chocolat 

 
1 sachet de levure 

 

 

 Faire fondre le chocolat et le beurre au bain-marie. 

 Une fois fondus, ajouter le sucre, puis la farine, puis les oeufs un à 

un, et enfin la levure. 

 Placer au four pendant 40 minutes à 180 degrés pour un gâteau 

bien moelleux. 


